FICHE DE DEGUSTATION

\PPELLATION REGIONALE

Bourgogne

Que de gourmandise dans ce Bourgogne rouge 2022 ! Il pourrait se

résumer par : « la téte au soleil et les pieds bien ancrés dans la terre ».
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Tout d’abord, ce vin nous ravit par sa tendre teinte rubis légérement

il ' 1LORAL

framboise en harmonie avec son jeune millésime.

Le nez évoque une belle maturité, avec d’intenses notes de cremes ) z —
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de mdares et de myrtilles ainsi que de délicieuses framboises et

cerises confiturées. Une magnifique palette aromatique A,
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complémentaire s’exprime avec des aromes délicatement floraux de A S ) (/S-BOIS
pivoine, et notamment des flaveurs épicées et balsamiques de
romarin, thym et ce coté minéral de terre humide. SR/ VMINERAL
Sa bouche charnue, fruitée et croquante, est soulignée par des tanins 5 9% NEKIERD
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encore un peu jeunes que quelques mois d’élevage assagiront
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pleinement. Un belle fraicheur s’exprime par un coté réglissé tres ///
long en finale. En un mot, les yeux fermés, nous nous croirions au > //’/"'///'//”
milieu du vignoble en le dégustant ! Sl Phoyge Cotile
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