FICHE DE DEGUSTATION

VIN DE FRANCE

Pinot Noir

Ce beau Pinot noir 2022, dans la pure tradition
bourguignonne, exhale une palette aromatique typique de ce
cépage : si vous ne le connaissez pas, dégustez-le sans tarder !
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Sa teinte rubis-framboise aux reflets rosés-bleutés attire
immédiatement notre regard. Sa jeunesse s’exprime aussi par .
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un disque assez brillant nous laissant présager d’un vin o !
présentant une belle fraicheur.
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De tres légeres notes amyliques de toffee viennent effleurer

notre nez avant de partir sur des aromes dominants de mara VEGETAL

des bois et cerises noires bien juteuses, sans oublier des notes SONEIROIS

florales entétantes de pivoine et de rose. A 1'aération, ce Pinot P Ep—

noir 2022 dévoile de douces effluves épicées de baton de

réglisse, de poivre blanc et de muscade avec un co6té plus

sous-bois d’humus.
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Sa bouche fraiche, tendre et charnue a la fois révele une fine ///) :
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structure assez aérienne avec une trame fondue et soyeuse. Sa

finale est a I'image de ce vin : gourmande, croquante et
acidulée sur le zan, le floral et le juteux du cassis. Tres
agréable immeédiatement, il peut toutefois se garder dans les 3

a 5 ans ou il gagnera en maturité.
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