FICHE DE DEGUSTATION

PREMIER CRI

Vosne-Romanée 17 Cru “les Chaumes”

Racé, puissant, ce Vosne-Romanée ler Cru « Les Chaumes » 2022 sait nous
séduire non seulement par sa force, son caractere, mais nous surprend

également par son impressionnante et magnifique complexité aromatique...

La couleur de sa robe nous charme par sa teinte rappelant des framboises
bien mures et juteuses, soulignée par une belle intensité et profondeur, signe
d’un caractere sirement bien affirmé.

Son parfum enivrant nous séduit par des notes florales de pivoine et de lilas
s’entremélant avec des effluves plus gourmandes de tarte aux myrtilles
gorgées de soleil et de creme de cassis. Des aromes boisés grillés et
chocolatés s’associent a merveille avec des flaveurs d’épices et de sous-bois
sur ’humus voire la terre humide, légerement soulignées par un soupgon de

note animale et de végétal sec.

Au palais, ce Vosne-Romanée ler Cru « Les Chaumes » 2022 s’exprime avec
force et conviction a travers une belle concentration ainsi qu’une structure
assez puissante et étoffée avec des tanins déja bien enrobés mais encore un
peu massifs, qui seront magnifiés par quelques années de maturité en
bouteille. Sa finale est en harmonie avec I'ensemble de la dégustation, sur le
végétal sec, le sous-bois et le crémeux des baies noires. Une garde de 10 a 15

ans ne lui posera aucun probleme, vu son tres beau potentiel.
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