FICHE DE DEGUSTATION

VILLAGE

Vosne-Romanée “Clos de la Fontaine”

Ce Vosne-R omanée « Clos de la Fontaine » 2022 est une

sublime découverte et un délice de finesse et de délicatesse...

Sa robe chatoyante présente une tonalité vermillon légerement
grenat avec une belle brillance mais assez peu de profondeur, FRUITE

nous laissant entrevoir un vin plutot charnu que trop massif.
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C’est une invitation au voyage avec sa gamme d’épices douces
soulignée par de légeres effluves vanillées et grillées. Les z 7
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aromes de fraise écrasée et de griottes légerement kirschées

cotoient des notes de rose ancienne et de fleurs séchées. Ces o
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derniéres sont soulignées, apres aération, par quelques N C S BOIS

fragrances un peu plus automnales rappelant 'ambre et les
fougeres en lisiere de bosquet. o/
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La bouche de ce vin est noble, tendre et assez volumineuse
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avec une délicate structure aux tanins soyeux et ciselés avec la
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meéme finesse que de la dentelle. Une rémanence sur le noyau O//i) ///) Y /
de cerise, la cannelle et des notes poivrées lui confere une tres /(./////J /////M////
belle finale et longueur. Ce remarquable Vosne-R omanée « CLos DE LA FONTAINE

Clos de la Fontaine » 2022 est déja prét a la dégustation mais S Ve D o

peut encore se faire attendre durant au moins 5 ans.
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