FICHE DE DEGUSTATION

Gros IF & S

VILLAGE

Vosne-Romanée

Ce Vosne-Romanée 2022 ne peut que nous séduire, vu sa
complexité aromatique et sa belle concentration. En un mot : «

Une main de fer dans un gant de velours » !

Au premier regard, cette cuvée affiche une couleur framboise

légerement violine d’assez bonne intensité avec des larmes 7 /
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épaisses et lentes, présageant un vin capiteux et de belle facture.
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Ceci ne se dément pas quand nous portons le verre a notre nez IOVl | 1.ORAL
! 11 exhale tout d’abord des aromes de fruits rouges et de baies
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noires bien muares mélant la fraise des bois, la cerise Bigarreau il [- P CE
et les mures sauvages que nous cueillons au bord des
chemins... Ensuite c’est un festival de notes florales, épicées, de T \ SGETAL

sous-bois avec une certaine minéralité, le tout, soulignées par il SOUS-BOIS

MINERAL

2022 s’épanouit avec un joli volume, étoffé par de nombreux 20 % BEOREED

de chaudes effluves chocolatées.

Sa générosité s’offre également en bouche. Ce Vosne-R omanée

tanins au grain fin apportant non seulement velouté et soyeux
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mais également une certaine puissance et de la concentration. / L /j )

Uhe - 00t

cacaotées et épicées. La qualité et le fondu de sa structure font Spelliton Venre P Contile

Sa finale fraiche et capiteuse a la fois s’accompagne de notes

que nous pouvons l'apprécier deés a présent mais il ne faut pas
sous-estimer son potentiel de garde d’au moins 7 2 9 ans.
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